
 

 
 
 
 
 
 

!"##$%&'$()*+),-+..+ !
!

Concours	
  Olivier	
  Roellinger,	
  !
!"#$%&'%!$()*$+',-".%/*)%$*))"#$0*)%/*%&'%1*$!

Première	
  édition	
  québécoise	
  !!
!
!"#$%!"#$%&' ,	
  le	
  24!!"#$%&!"#$ !" !Après	
  7	
  années	
  en	
  Europe,	
  l!"#$%#$&'("
Olivier	
  Roellinger	
  mobilise	
  !"#$%&'(#)*+#),hefs	
  Outre#!"#$%"&'()	
  !"#$"%&
de	
   la	
   préservation	
   des	
   ressources	
   de	
   la	
   mer.	
   !"# $%&'()%&# *+(,(-.#
québécoise! !"#$%&'( )$*#$&+",$-(!"# $%&'!"%&(%'# %)!*# +,Institut	
   de	
  
Tourisme	
  et	
  d’Hôtellerie	
  du	
  Québec!(ITHQ),	
  à	
  Montréal.!
	
  
!"#$#%&'&(')&$$*")+&$',&'-.'/&)!
!"#$%"##&'%("#$)"$*+$,"%$#"$%+%-./"01$+*&%#$2'"$3&/##&0#4$,&**'#2'"#$"1$(%'#1+(-#$0"$
!"##"$%& '"& #(')*+"& '"& ,-)#& "$& ,-)#& '"& !.$#.//0%")+#1& 23"#%& ,.)+& #"$#*4*-*#"+& -"#&
!"#"$%&' ()*)$+#,-*&' .%' /0%!&' %#' 1%&' 2%"*%&' 3$-!%&&,-**%1&' .%' 1+' $%&#+"$+#,-*' 4' 1+'
fragilité	
  des	
  ressources	
  halieutiques	
  et	
  au	
  rôle	
  qu’ils	
  peuvent	
  jouer	
  au	
  sein	
  de	
  la	
  filière	
  
(pêche	
   et	
   aquaculture),	
   qu’a	
   été	
   créé	
   le	
   concours	
   Olivier	
   Roellinger,	
   co-­‐!"#$%&en	
  
!"#$%&'!"#$ %&'()$ *)+",-$ .%//0123$!"#$%&' ()' (*+,)' -./)($)#' 0)' 1$2"#0' )/' 3)("$%' 4'
Châteaux.	
  
	
  
!"#$%&'()*($)+*)+%#)*(),*-#./),,$.++)(,*0)*(&*/$($1#)*)%*(),*2.+,.33&%)4#,5*(),*26)/,*.+%*
un	
   rôle	
   clef	
   à	
   jouer	
  pour	
   la	
  préservation	
  des	
   ressources	
  en	
   choisissant	
  des	
  espèces	
  
!"#$%&'(%($")*(%("#$%'#%+"#%,$-$.%/-0%-1&&'20(3%1&(%(-4'#$%51'26%72'%721)"#72'%8-1re	
  
!"#$%&'(') *%+) #$,-$..*/0%'-) !0-) 0-12#0-) -$%&0,/) ."#$,,%0-3) $%) 4%5"0-) .$(,-)
! 	
  nobles	
  !" #$%"&'($)*%+," -(.+" /0$*)(1)" )0$)" ($++."&23.4.%$+%+,"%)"&01)"3%+"+)045+"1%"
sont	
  pas	
  fragilisés.	
  	
  
	
  
!"#$%"$%&'(#&")*&+!
!"# $%&$%'()# *+,-,"(# .%"++,&/"(# -,)"# 0# (1'&,(# 2")# 3"unes	
   chefs	
   et	
   des	
   élèves	
   en	
  
formation	
   dans	
   le	
   secteur	
   de	
   la	
   restauration	
   !"#$%!"#$mobiliser	
   autour	
   de	
   la	
  
!"#$%"&'(!"#$%&'$(&''")(*&'$%&$+,$-&(.$/! !!"#$%"&'(%')%')*+)*,"&-'.%&')#+(/(#!&'&*+!'
!"#$ és	
  !"#$%&'()*'"+*)"*),-.*)"+/'$0%*)1"23&04*.5(6"*)5"$#$75"5&/5!de	
  permettre	
  à	
  des	
  
professionnels	
  de	
  s’interroger	
  sur	
  une	
  problématique	
  environnementale	
  et	
  sociétale	
  
et	
  de	
  leur	
  faire	
  prendre	
  conscience	
  du	
  rôle	
  qu’ils	
  peuvent	
  jouer	
  dans	
  la	
  préservation	
  
des	
  ressources.	
  	
  



 
 

	
  
	
  
Pour	
  !"#$#%&'()%""#*+%&!"#hef	
  des	
  Maisons	
  de	
  Bricourt	
  à	
  Cancale	
  et	
  Vice-­‐!"#$%&'()*&'*
!"#$$%&'#('%)*+,!#'$*-*./0(,#123*!,*4,$$#5,*6%7(8*6#7*!,*&%)&%17$*,$(*1),*67'%7'(8	
  :	
  
« Grâce	
  à	
  la	
  philosophie	
  originale	
  de	
  ce	
  concours,	
  les	
  jeunes	
  donnent	
  une	
  signification	
  
supplémentaire	
  à	
  leur	
  métier	
  :	
  agir	
  au	
  quotidien	
  pour	
  la	
  préservation	
  des	
  ressources	
  
de	
   la	
   mer.	
   Les	
   candidats	
   montrent	
   que	
   la	
   cuisine	
   peut	
   être	
   aussi	
   durable	
   que	
  
savoureuse.	
  Je	
  suis	
  ravi	
  de	
  voir	
  ce	
  concours	
  se	
  développer	
  au	
  Québec	
  ».	
  
	
  
$%&'!()*++',	
  Directrice	
  Générale	
  de	
  l’ITHQ	
  à	
  Montréal	
  se	
  réjouit	
  d’accueillir	
  le	
  concours	
  
en	
   octobre	
   prochain	
   :	
   « Je	
   suis	
   très	
   heureuse	
   que	
   l’ITHQ	
   soit	
   l’hôte	
   de	
   ce	
   concours	
  
exceptionnel	
   permettant	
   aux	
   étudiants	
   et	
   aux	
   professionnels	
   de	
   la	
   restauration	
   de	
  
participer,	
   par	
   leur	
   créativité	
   culinaire,	
   à	
   la	
   préservation	
   des	
   produits	
   de	
   la	
   pêche	
  
durable	
  au	
  Québec ».	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
DOSSIER	
  D’INSCRIPTION	
  A	
  DEMANDER	
  A	
  !"#$%#$&'()*+,-##!"#$%&!'(!
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!"#$%&'($' !
!
Pour	
  les	
  deux	
  catégories	
  «!Professionnels!»	
  et	
  «!! lèves!! 	
  !
!
!"#!" 	
  !"#$%&!"#$ ! !"#$%&%#'()*($+#$+*,-(%'(!"#$%&"%$'($)'*+),%*-&*!+).	
  

Formulaire	
   d’inscription	
   et	
   dossier	
   technique	
   à	
  
!"#$%!"&' ($&' "#$)*' +' *,$!&"--" 	
  !	
   !"#!"$%&'()*+! -­‐
!"#$%&!'(	
  	
  

!
Le	
  !"#$%&''()!!"#$ ! !"#$% &'('#$% )*% )+,-#% )$.% )/..'$0.% )$% 1"2)')"#*0$%

!"#$"%&'(&)*+,)-.!/+,)&+!/(.01+,2	
  
!
EPREUVES	
  
	
  
Pour	
  la	
  catégorie	
  «	
  Elèves	
  ou	
  apprentis	
  de	
  moins	
  de	
  25	
  ans	
  ! 	
  :	
  
!

§ !"#!"#$%&$'()#*"+,#-#Epreuves	
  à	
  l’ITHQ,	
  Montréal!!
	
  
Pour	
  la	
  Catégorie	
  «	
  !"#$%&&'#((%)&	
  de	
  moins	
  de	
  35	
  ans	
  »	
  !	
  
!

§ !"#!"#$%&$'()#*+",#:	
  ! preuves	
  à	
  l’école	
  ITHQ,	
  Montréal!
!
!"#!"#$%&$'()#*+",!:	
  !"#!"#$%&'!"#$%&'$"($'")#&*"+",-./0"123!#éal	
  
!
	
  
!"#$%&$%'()#*+,-,"(#.%"++,&/"(#!a	
  pour	
  objectifs	
  de	
  :!
	
  

§ Sensibiliser	
  et	
  informer	
  les	
  professionnels	
  et	
  les	
  élèves,	
  futurs	
  professionnels,	
  
!"#$%&!$&'(&")$*")+"&%!$,-./&'0$1*.#&$1*2&$%&!$#&!!-"#2&!$3*%.&"0.+"&!$4$	
  
	
  

§ ! !"#$%&#$'(#$%)*'+)"$')$%!,-%&#*.$++"*''$/+%$0%!,-%.,0,#+%&#*.$++"*''$/+%(,%
!"#$%&#$'%()*+#,%-$).$/0!jouer	
  en	
   tant	
  que	
   restaurateurs	
  dans	
   la	
  préservation	
  
!"#$%"##&'%("#$)'*%+#$!"$,"'%#$-&'%./##"'%#$"0$!"#$(&.#&11)0"'%#	
  !	
  

	
  
§ ! !"#$%&' (%)' *&!+%))#!,,%()' %"' +-"-&)' *&!+%))#!,,%()' .' /-#)#,%&' 0%)' %)*1/%)'

durables,	
  dont	
  certaines	
  sont	
  parfois	
  méconnues	
  et	
  méritent!!"#$%&'()*+%,-.&-/	
  
	
  


