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CONTACT PRESSE

Marjorie MONGODIN

mmongodin@ethic-ocean.org

+33 (0)1.85.09.97.89

+33 (0)6.26.96.05.86

STÉPHANE JAKIC
Professeur de cuisine de FERRANDI Paris  

en France, qui accueillera les épreuves pour  

les professionnels de toute l’Europe 

« Le concours Olivier Roellinger apporte  

une ouverture d’esprit aux jeunes chefs, donne  

du plaisir aux convives avec des produits issus  

de la pêche durable, des espèces peu travaillées  

par les professionnels et en respectant les 

ressources de la mer. L’école FERRANDI Paris 

sensibilise l’ensemble de ses étudiants à cette cause 

de ce concours depuis sa création.

« 

 

ALAIN BERNARD
Directeur Délégué aux Formations Professionnelles 

et Technologiques au Lycée Hôtelier Yvon Bourges 

de Dinard en France

« Notre engagement sur les ressources de 

la mer ne date pas d’aujourd’hui. Elle est 

devenue une démarche quotidienne au sein 

de notre établissement : faire attention à notre 

approvisionnement, alerter sur les espèces 

menacées, ceci dans un geste quotidien. Cette 

démarche est indispensable car nous avons la 

mission de former les futurs professionnels, qui 

vont devenir des acheteurs d’ici quelques années. 

Ils auront des choix à faire, devront argumenter 

ces choix auprès de leur clientèle. Cette mission 

de transmission est fondamentale à nos yeux. 

Nous espérons que cette démarche aura formé 

un maximum de jeunes cuisiniers qui auront un 

comportement responsable et agiront pour que  

les ressources de la mer soient abondantes  

pour les prochaines générations.

« 

 

 

VICENTE SAN JUAN
Directeur de l’école ECOTUR à Valence en Espagne, 
qui accueillera les épreuves pour les étudiants 
d’Europe du Sud
« Protéines et nutriments de qualité, ainsi que 

conservation de nos mers et océans, contribuent 

à une pêche durable. Nous devons concentrer 

l’attention de nos étudiants sur une cuisine saine  

et durable. Dans le sud de l’Europe, nous poussons 

nos futurs chefs à voir dans l’art traditionnel  

de la pêche un mode de vie sain et nutritif qui 

respecte la biodiversité marine.

« 

  

ANDREA LUGASI
Directrice de Budapest Business school en Hongrie, 
qui accueillera les épreuves pour les étudiants 
d’Europe de l’Est
« Nous sommes ravis d’accueillir les épreuves 

d’Europe de l’Est du concours Olivier Roellinger 

cette année. Cela correspond parfaitement à notre 

politique développement durable dans notre école 

et c’est l’occasion pour nos étudiants de rencontrer 

d’autres Européens et de comprendre leurs 

habitudes culinaires tout en préservant les océans 

le premier prix en 2017. Bonne chance à tous les 

« 

 

MATTS ANDERSSON
Directeur culinaire de l’école RyssbyGymnasiet  
à Ryssby en Suède, qui accueillera les épreuves 
pour les étudiants d’Europe du Nord
« Il est nécessaire que les jeunes chefs et les plus 

agés soient sensibilisés à l’importance d’avoir une 

mer en bon état. Ce concours les invite à rencontrer 

des pêcheurs et à découvrir de nouvelles espèces. 

Ils peuvent ensuite transmettre beaucoup plus 

d’informations sur les produits à leurs clients  

et aux consommateurs.

« 

 

CONCOURS OLIVIER ROELLINGER,  
pour la préservation des ressources de la mer 
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